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Willkommen bei AlAhli GmbH, einem Unternehmen, das stolz darauf ist,

seinen Sitz in der bezaubernden Stadt Wuppertal im Herzen Deutschlands zu
haben. Mit seinen griinen Higeln, idyllischen Flusslaufen und historischen
Gebéauden ist Wuppertal nicht nur ein Ort zum Arbeiten, sondern auch zum

Leben und Geniefien.

In dieser lebendigen Stadt, die fur ihre kulturelle Vielfalt und dynamische
Atmosphére bekannt ist, fihlen wir uns zu Hause. Hier kommen Menschen
verschiedenster Hintergriinde zusammen, um gemeinsam zu arbeiten, zu
lernen und zu wachsen. Unsere Verbundenheit mit Wuppertal spiegelt sich in
unserer Arbeitsethik wider: Wir streben nach Exzellenz, Innovation und
gegenseitigem Respekt, um nicht nur unsere Kunden, sondern auch unsere

Gemeinschaft zu unterstitzen und zu stéarken.

Von hier aus verbinden wir die Welt: Wir bieten eine vielfaltige Auswahl an
hochwertigen Produkten aus aller Welt und setzen dabei auf Qualitat,

Zuverlassigkeit und exzellenten Service.

Unsere Leidenschaft fir das, was wir tun, treibt uns an, immer das Beste zu
geben und die Erwartungen unserer Kunden zu Ubertreffen. Mit jedem
Schritt, den wir gehen, setzen wir uns daflir ein, ein positives Erbe zu
hinterlassen und einen Beitrag zur Weiterentwicklung unserer Stadt und

darliber hinaus zu leisten.

Willkommen bei AlAhli GmbH - wo Tradition, Innovation und Herzlichkeit
aufeinandertreffen, um Ihnen ein auBBergewdhnliches Erlebnis zu bieten. Wir
sind stolz darauf, von Wuppertal aus die Welt zu lhnen zu bringen und freuen

uns darauf, Sie auf Ihrer Reise zu begleiten.

Auf den folgenden Seiten
konnen Sie mehr tUber
unsere importierten
Produkte erfahren.
Tauchen Sie ein in unsere
vielfaltige Auswahl und
entdecken Sie erstklassige
Produkte aus aller Welt.
Von exotischen Gewdrzen
bis hin zu késtlichen
Delikatessen - wir bieten
Ihnen eine breite Palette
an Importprodukten, die
Ihren Gaumen verwdhnen
und lhre Sinne verfihren
werden. Erfahren Sie mehr
Uber unsere
Qualitatsstandards und
lassen Sie sich von
unserer Leidenschaft fur
internationale
Kostlichkeiten inspirieren.
Willkommen in der Welt
des Imports bei AlAhli
GmbH

Geniefien Sie globale Kostlichkeiten - mit AIAhli GmbH

wird Ihr Gaumen zur Weltreise




aus Syrien sind zweifellos eine herausragende Wahl, die eine Fulle von Vorteilen und

Besonderheiten bietet. |hre Qualitat und einzigartigen Eigenschaften machen sie zu einem unverzichtbaren

Bestandteil der mediterranen Kiiche und darliber hinaus. Hier sind einige Griinde, warum syrische Oliven so

bemerkenswert sind

Nattrliche Vielfalt:
Syrien beheimatet eine Vielzahl von Olivenbaum-Varietaten, die durch das

einzigartige Klima und die geografische Vielfalt der Region gepragt sind.
Diese Vielfalt spiegelt sich in den unterschiedlichen Geschmacksprofilen
und Texturen der Oliven sowie in der Vielfalt der daraus gewonnenen

Produkte wider.

Reichhaltige Erntezyklen:
Die Olivenbauern in Syrien profitieren von langen Vegetationszeiten und

einem mediterranen Klima, das optimale Bedingungen fiir das Wachstum
und die Reifung von Oliven schafft. Dies fihrt zu regelmafiigen und

reichhaltigen Ernten von hoher Qualitat.

Gesundheitsfordernde Eigenschaften:
Syrische Oliven sind reich an Antioxidantien, ungesattigten Fettsduren und

anderen Néahrstoffen, die fur eine ausgewogene Erndhrung und eine
gesunde Lebensweise unerlédsslich sind. Der regelméafiige Verzehr von
Oliven und Olivenprodukten kann dazu beitragen, das Risiko von Herz-
Kreislauf-Erkrankungen zu senken und die allgemeine Gesundheit zu

fordern.

Umweltbewusster Anbau:
Viele Olivenbauern in Syrien setzen auf traditionelle Anbaumethoden, die im

Einklang mit der Natur stehen und eine nachhaltige Landwirtschaft férdern.
Dies schutzt nicht nur die natlrlichen Ressourcen, sondern trégt auch zur
Erhaltung der biologischen Vielfaltin der Region bei.

Kulturelle Bedeutung:
Oliven spielenin der syrischen Kiiche und Kultur eine zentrale Rolle und sind

ein integraler Bestandteil vieler traditioneller Gerichte und Speisen. lhr
einzigartiger Geschmack und ihre Vielseitigkeit machen sie zu einem

unverzichtbaren Bestandteil der kulinarischen Identitat Syriens.

ALANI

Oliven sind nicht nur
kostlich, sondern auch
aufserst
gesundheitsfordernd. Reich
an gesunden Fetten,
Antioxidantien und
Ballaststoffen, unterstiitzen
sie die Herzgesundheit,
bekdmpfen Entziindungen
im Kérper und férdern eine
gesunde Verdauung. lhr
regelmafiiger Verzehr kann
dazu beitragen, das Risiko
von Herzkrankheiten zu
reduzieren und die
allgemeine Gesundheit zu
verbessern.

Insgesamt bieten die Oliven aus Syrien eine einzigartige Kombination aus Geschmack, Gesundheit und

Nachhaltigkeit, die sie zu einer erstklassigen Wahl fir Liebhaber hochwertiger Lebensmittel macht.




aus sudlichen Landern, insbesondere aus Syrien, ist weltweit fir seine hohe Qualitat, seinen

unverwechselbaren Geschmack und seine vielfaltigen Anwendungsmaoglichkeiten bekannt. Hier sind einige

Griinde, warum syrisches Olivendl so geschéatzt wird

Hervorragende Anbaubedingungen:
Syrien verflgt Uber ideale klimatische Bedingungen fir den Anbau von

Olivenbdumen. Die warmen, sonnigen Tage und die kihlen Néachte in den
Kisten- und Bergregionen schaffen optimale Bedingungen fir das
Wachstum und die Reifung von Oliven, was zu einer besonders hohen Qualitat

des Olivenodls flhrt.

Vielfalt der Olivensorten:
Syrien beherbergt eine Vielzahl von Olivensorten, die jeweils ihren eigenen

einzigartigen Geschmack und Charakter haben. Diese Vielfalt ermdglicht eine
breite Palette von Olivendlen mit unterschiedlichen Aromen, von mild und

fruchtig bisintensivund wirzig.

Traditionelle Herstellungsmethoden:
Viele Olivendlproduzenten in Syrien halten an traditionellen

Herstellungsmethoden fest, die seit Generationen tberliefert wurden. Dabei
werden die Oliven oft von Hand geerntet und innerhalb weniger Stunden nach
der Ernte kalt gepresst, um die héchste Qualitat und Reinheit des Ols zu

gewahrleisten.

Gesundheitsfordernde Eigenschaften:
Syrisches Olivendl ist reich an ungesattigten Fettsauren, Antioxidantien und

anderen gesundheitsfordernden Nahrstoffen. Der regelméafiige Verzehr von
Olivenol kann dazu beitragen, das Risiko von Herz-Kreislauf-Erkrankungen
zu senken, die Verdauung zu fordern und die allgemeine Gesundheit zu

unterstitzen.

Kulturelle Bedeutung:
Olivendl hatin der syrischen Kiiche und Kultur eine lange Tradition und ist ein

wesentlicher Bestandteil vieler traditioneller Gerichte und Speisen. Es wird
oft als Symbol fir Gastfreundschaft, Wohlstand und Wohlbefinden betrachtet

undistaus demtaglichen Leben der Menschen nicht wegzudenken.

ALANI

Olivendl ist nicht nur ein
kulinarisches
Meisterwerkzeug, sondern
auch gesund. Reich an
einfach ungesattigten
Fettsauren wie Olsé&ure,
unterstitzt es die
Herzgesundheit und senkt
das Risiko von
Herzkrankheiten. Zudem
wirken seine
Antioxidantien
entzindungshemmend
und kénnen chronische
Krankheiten vorbeugen.
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Syrien ist bekannt fir die Produktion hochwertigen Olivendls. Die Oliven werden in verschiedenen

Regionen des Landes angebaut und bieten eine Vielzahl von Geschmacksprofilen, von mild bis wirzig.




, eingelegte Peperoni aus Syrien und anderen sldlichen Léandern sind ein wahrer Genuss fir

Liebhaberwiirziger Aromen. Hier sind einige Griinde, warum sie so beliebt sind

Intensiver Geschmack:
Die Peperoni, die in Ldndern wie Syrien, ltalien, Griechenland und Spanien

angebaut werden, entwickeln aufgrund des sonnenreichen Klimas und der
fruchtbaren Boden einen intensiven und wirzigen Geschmack. Dies verleiht
den eingelegten Peperoni eine unverwechselbare Geschmacksnote, die sie

von anderen Sorten unterscheidet.

Vielseitige Verwendungsmoglichkeiten:
Eingelegte Peperoni sind dufierst vielseitig und konnen auf unterschiedliche

Weise in der Kiiche verwendet werden. Sie eignen sich hervorragend als
Beilage zu Fleisch- und Fischgerichten, als Zutat in Salaten und Sandwiches

oder als wirzige Note in Pastasaucen und Dips.

Langhaltbarkeit:
Durch das Einlegen in Essig oder Ol werden die Peperoni konserviert, was zu

einer langen Haltbarkeit fihrt. Dies ermdglicht es, sie Uber einen ldngeren

Zeitraum zu geniefien, ohne dass sie an Geschmack oder Qualitat verlieren.

Traditionelle Herstellungsmethoden:
In vielen sidlichen Landern werden eingelegte Peperoni nach traditionellen

Rezepten und Herstellungsmethoden zubereitet. Dabei werden oft lokale
Gewlrze und Krauter verwendet, die den Peperoni einen authentischen

Geschmackverleihen undihre kulturelle Bedeutung betonen.

Gesundheitsvorteile:
Peperoni sind reich an Vitaminen, Antioxidantien und anderen

gesundheitsfordernden Nahrstoffen. Durch das Einlegen bleiben viele dieser
Nahrstoffe erhalten, was eingelegte Peperoni zu einer gesunden und

schmackhaften Option macht.

ALANI

Eingelegte Peperoni sind
kostlich und gesund.
Reich an Antioxidantien
und Vitamin C, starken sie
das Immunsystem und
lindern Entziindungen.
Capsaicin reduziert
Schmerzen. Mit wenig
Kalorien und viel
Ballaststoffen fordern sie
das Gewichtsmanagement
und die Herzgesundheit.
Kurz gesagt: eingelegte
Peperoni sind eine
gesunde Gaumenfreude.

Eingelegte Peperoni aus Syrien und anderen sldlichen Landern eine kdstliche Bereicherung fiir jede Kiiche

und bieten eine harmonische Verbindung von Geschmack, Tradition und Gesundheit.




sind weltweit fur ihre auBBergewdhnliche Qualitat und ihren reichen Geschmack bekannt.

Diese Frucht hat eine lange Tradition in der syrischen Landwirtschaft und wird aufgrund des einzigartigen

Klimas und der Bodenbedingungen des Landes besonders geschéatzt. Hier sind einige Griinde, warum

syrische Granatdpfel so begehrt sind

Aromatischer Geschmack:

Syrische Granatapfel zeichnen sich durch ihre intensiv siiie und saftige
Beschaffenheit aus. Das einzigartige Klima und die Bodenbeschaffenheit
Syriens tragen dazu bei, dass die Friichte ein optimales Gleichgewicht von
Sifse und Saure entwickeln, was ihren Geschmack besonders ansprechend
macht.

Reichhaltige Nahrstoffe:

Granatapfel sind reich an Vitaminen, Antioxidantien und anderen
Nahrstoffen, die eine Vielzahl von gesundheitlichen Vorteilen bieten. Sie
gelten als eine ausgezeichnete Quelle fir Vitamin C, Kalium und
Ballaststoffe, die zur Férderung der Herzgesundheit, zur Starkung des
Immunsystems und zur Bekdmpfung von Entziindungen beitragen kdnnen.

Traditionelle Anbauweise:

In Syrien wird der Granatapfel oft auf traditionelle Weise angebaut, wobei auf
chemische Pestizide und Diingemittel weitgehend verzichtet wird. Dies flhrt
zu Frichten, die nicht nur geschmacklich herausragend sind, sondern auch
freivon schédlichen Riickstanden sind.

Vielseitige Verwendungsmoglichkeiten:

Syrische Granatapfel finden in der Kiche vielfaltige
Verwendungsmoglichkeiten. Sie konnen frisch genossen, zu Saft gepresst,
als Zutat in Salaten und Desserts verwendet oder sogar zu Saucen und
Marinaden verarbeitet werden.

Kulturelle Bedeutung:

Granatapfel habenin der syrischen Kultur eine lange Tradition und werden oft
als Symbol fiir Fruchtbarkeit, Wohlstand und Glick betrachtet. Sie spielen
eine wichtige Rolle in religiosen und festlichen Anléssen und werden oft als
Gastgeschenk oder als Zeichen der Wertschatzung tiberreicht.

ALANI

Granatapfel sind nicht nur
kostlich, sondern auch
aufserst
gesundheitsfordernd. Reich
an Antioxidantien,
Ballaststoffen und Vitamin
C, unterstitzen sie die
Herzgesundheit, starken
das Immunsystem und
fordern die Verdauung.
Insgesamt sind Granatépfel
eine schmackhafte und
nahrstoffreiche Frucht, die
vielfaltige gesundheitliche
Vorteile bietet.

Granatapfel eine kostliche und gesunde Frucht, die sowohl in der lokalen Kiiche als auch international sehr

geschatzt wird. |hre einzigartige Kombination von Geschmack, Nahrstoffen und kultureller Bedeutung

macht sie zu einem herausragenden Produkt aus Syrien.




, die in der lokalen Kiiche sowie in der internationalen Kiiche geschéatzt werden. Hier sind

einige der beliebtesten Gewdlirze aus Syrien:

Sumach:
Sumach ist ein rotes Gewlirz, das aus den Beeren des Sumachbaums

gewonnen wird. Es verleiht Speisen eine leicht saure Note und wird oft als

Wirzmittel fir Salate, Reisgerichte und Fleisch verwendet.

Zatar (Za'atar):
Zatar ist eine Mischung aus getrockneten Krautern, die oft Thymian,

Oregano, Majoran, Sesam und Sumach enthéalt. Diese Gew(lirzmischung wird
h&ufig als Dip mit Olivendl und Brot serviert oder als Wiirzmittel flir Fleisch,

Fisch und Gemise verwendet.

Kreuzkiimmel:
Kreuzkimmel ist ein aromatisches Gewirz mit einem warmen, erdigen

Geschmack. Es wird oft in Reisgerichten, Suppen, Eintépfen und
Fleischgerichten verwendet und verleiht den Speisen eine tiefe und wirzige
Note.

Baharat:
Baharat ist eine wirzige Gewilrzmischung, die aus verschiedenen

gemahlenen Gewlirzen wie Schwarzklimmel, Koriander, Zimt, Nelken, Piment
und Paprika besteht. Diese Mischung wird h&ufig zum Wirzen von Fleisch,

Gefligel und Reisgerichten verwendet.

Saffran:
Saffran ist eines der teuersten Gewirze der Welt und wird aus den

getrockneten Stempeln der Safranbliite gewonnen. Es verleiht Speisen eine
leuchtend gelbe Farbe und einen subtilen Geschmack und wird oft in

Reisgerichten, Suppen und Desserts verwendet.

Pfefferminztee:
Pfefferminztee ist ein beliebtes Getrank in Syrien und wird aus frischen

Pfefferminzblattern zubereitet. Er wird oft mit Zucker gestfit und heif? oder

kaltserviert.

ALANI

Gewdrze sind nicht nur
leckere Aromen, sondern
auch gesundheitsfordernd.
Reich an Antioxidantien
und
entziindungshemmenden
Eigenschaften, fordern sie
die Verdauung und kénnen
den Stoffwechsel anregen.
Einige, wie Zimt und
Kurkuma, unterstitzen
sogar die
Blutzuckerregulierung.
Kurz gesagt, Gewlrze sind
eine einfache Moglichkeit,
den Geschmack von
Speisen zu verbessern und
die Gesundheit zu férdern.
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Diese Gewdrze sind nur einige Beispiele flr die reiche Vielfalt an Aromen und Geschmacksrichtungen, die

die syrische Kiiche bereichern. Sie werden nicht nur fir ihren kostlichen Geschmack geschéatzt, sondern

auch furihre kulturelle Bedeutung und ihre vielfaltigen gesundheitlichen Vorteile.

-



und Nisse, die aufgrund des giinstigen Klimas und der fruchtbaren Béden des Landes

gedeihen. Hier sind einige der beliebtesten Trockenfrichte und Nisse unseres Sortiments.

Feigen:

Syrische Feigen sind fiir ihre sifie und saftige Textur bekannt. Sie werden in
verschiedenen Regionen des Landes angebaut und sind sowohl frisch als
auch getrocknet beliebt. Getrocknete Feigen sind eine beliebte Snackoption
und werden auch in Backwaren und Desserts verwendet.

Datteln:

Datteln aus Syrien sind von hoher Qualitdt und haben einen reichen, siifien
Geschmack. Sie sind reich an Ballaststoffen, Vitaminen und Mineralien und
werden oft als Snack gegessen oder in Backwaren und Desserts verwendet.

Pistazien:

Syrien ist einer der gréfiten Produzenten von Pistazien weltweit. Die
Pistazien aus Syrien sind fir ihre hervorragende Qualitat und ihren reichen
Geschmack bekannt. Sie werden sowohl als Snack gegessen als auch in der
Kilichein verschiedenen Gerichten verwendet.

Mandeln:

Mandeln sind eine weitere wichtige Nussart, die in Syrien angebaut wird.
Syrische Mandeln sind fir ihre knackige Textur und ihren kostlichen
Geschmack bekannt. Sie werden sowohl roh als auch gerdstet genossen und
sind eine beliebte Zutatin Geback, SuRigkeiten und Desserts.

Walnisse:
Walnisse sind in Syrien ebenfalls weit verbreitet und werden fir ihren

reichen Geschmack und ihre erndhrungsphysiologischen Vorteile geschatzt.
Sie werden roh gegessen, gerdstet oder in verschiedenen Gerichten wie

Salaten, Backwaren und Stif3speisen verwendet.

ALANI

Trockenfriichte sind nicht
nur sifde Leckerbissen,
sondern auch reich an
Nahrstoffen wie
Ballaststoffen, Vitaminen
und Mineralstoffen. Sie
unterstitzen die
Verdauung, liefern Energie
und sind eine gute Quelle
fir Antioxidantien. Als
praktischer Snack sind sie
eine gesunde Alternative
zu ungesunden Optionen
und bieten eine Vielzahl
von gesundheitlichen
Vorteilen flr den Korper.

Diese Trockenfriichte und Nisse sind nur einige Beispiele flr die reiche Vielfalt an landwirtschaftlichen

Erzeugnissen, die aus Syrien stammen und in der lokalen Kiiche sowie international geschatzt werden.

Sie zeichnen sich durch ihre erstklassige Qualitat, ihren kdstlichen Geschmack und ihre vielfaltigen

Anwendungsmaoglichkeiten aus.




, die eine wichtige Rolle in der syrischen Kiiche spielen und auch international geschatzt

werden. Hier sind einige der haufigsten Hilsenfriichte unseres Sortiments:

Kichererbsen:
Kichererbsen sind eine der am héaufigsten angebauten Hulsenfriichte in

Syrien. Sie werden in vielen traditionellen syrischen Gerichten verwendet,

wie zum Beispiel in Hummus, Falafel, Eintépfen und Salaten.

Linsen:
Linsen sind eine weitere wichtige Hilsenfrucht in der syrischen Kiiche. Sie

werden oftin Suppen, Eintopfen, Currys und Beilagen verwendet und sind fir

ihre schnelle Zubereitungszeit und ihren hohen Nahrwertgehalt bekannt.

Bohnen:
Verschiedene Bohnensorten wie weifle Bohnen, schwarze Bohnen und

Kidneybohnen werden in Syrien angebaut undin einer Vielzahl von Gerichten

verwendet, darunter Suppen, Eintopfe, Salate und Beilagen.

Lupinen:
Lupinen sindin Syrien eine beliebte Hilsenfrucht, die oft als Snack gegessen

wird. Sie werden auch in einigen traditionellen Gerichten verwendet und sind

firihren hohen Proteingehalt und ihren nussigen Geschmack bekannt.

Fava-Bohnen:
Fava-Bohnen, auch als Ackerbohnen bekannt, sind in Syrien weit verbreitet

und werdenin verschiedenen Gerichten wie Eintdpfen, Suppen und Beilagen
verwendet. Sie sind reich an Ballaststoffen, Proteinen und anderen

wichtigen Nahrstoffen.

ALANI

Hulsenfrichte sind
vielseitig und gesund.
Reich an Ballaststoffen,
Protein, Vitaminen und
Mineralstoffen
unterstitzen sie die
Verdauung, regulieren den
Blutzuckerspiegel und
fordern die
Muskelgesundheit. |hr
Verzehr kann das Risiko

von Herzkrankheiten,
Diabetes und Krebs
verringern.

Hilsenfriichte sind nicht nur in der syrischen Kiche beliebt, sondern werden auch international geschatzt

fur ihre Vielseitigkeit, ihren Nahrwertgehalt und ihren késtlichen Geschmack. Sie sind eine wichtige

Proteinquelle in der Erndhrung und spielen eine wichtige Rolle in einer ausgewogenen und gesunden

Ernahrung.




Unsere Philosophie ist es, hochwertige Produkte anzubieten, die nicht nur
kostlich sind, sondern auch die Gesundheit férdern. Wir setzen auf natdrliche
Zutaten und eine sorgféltige Verarbeitung, um die bestmdgliche Qualitat zu
gewdhrleisten. Nachhaltigkeit, Umweltbewusstsein und die Zufriedenheit
unserer Kunden stehen flr uns an erster Stelle. Wir streben danach, Produkte
anzubieten, die nicht nur den Gaumen erfreuen, sondern auch einen positiven
Beitrag zur Gesundheit und zum Wohlbefinden leisten. Unsere Auswahl
umfasst eine Vielzahl von kdstlichen und gesunden Optionen, die fir jeden

Geschmack und jede Erndhrungspraferenz geeignet sind.

Der Import ermdglicht es uns, eine breite Vielfalt an exotischen und
hochwertigen Produkten aus aller Welt anzubieten, die sonst méglicherweise
nicht verfligbar waren. Durch den Import kénnen wir unseren Kunden
einzigartige Geschmackserlebnisse und authentische kulinarische Reisen
ermoglichen. Wir arbeiten eng mit unseren Lieferanten zusammen, um
sicherzustellen, dass unsere importierten Produkte von hochster Qualitat
sind und den Erwartungen unserer Kunden entsprechen. Importierte
Produkte bereichern unser Sortiment und bieten unseren Kunden die
Moglichkeit, neue Kulturen zu entdecken und kulinarische Grenzen zu

erweitern.

Qualitat aus Tradition, Genuss aus der Welt.

ALANI

Entdecken Sie mit AlAhli
GmbH die Vielfalt
deutschen Handels! Wir

bieten Ihnen erstklassige
Produkte und einen
zuverlassigen Service, der
auf langjahriger Erfahrung
und Tradition basiert.
Tauchen Sie ein in die Welt
des internationalen
Handels in Deutschland
und erleben Sie Qualitat,
Zuverlassigkeit und
Exzellenz bei jedem
Einkauf. Unser Ziel ist es,
Ihnen einzigartige Produkte
aus Deutschland
anzubieten und lhnen ein
unvergessliches
Einkaufserlebnis zu
ermoglichen




Unsere Kunden sind das Herzstick unseres Unternehmens und umfassen

eine vielfaltige Palette von siddldndischen Superméarkten,
Einzelhandelsketten und GrofBhandlern in verschiedenen GrofBmarkten
Deutschlands. Doch damit nicht genug, auch im Ausland sind wir stets an der
Seite unserer Kunden prdsent, um ihnen hochwertige Produkte und

erstklassigen Service zu bieten.

Ein Schlisselaspekt unseres Angebots ist die Mdglichkeit fir Kunden, ihre
eigenen Marken bei uns zu ordern. Dies ermoglicht es ihnen,
mafigeschneiderte Produkte anzubieten, die genau den Bedurfnissen und
Vorlieben ihrer eigenen Kunden entsprechen. Auf diese Weise unterstiitzen
wir unsere Kunden dabei, erfolgreich am Markt zu bestehen und ihre

Geschéafte auszubauen.

Bei allem, was wir tun, legen wir groBen Wert auf Nachhaltigkeit,
Umweltschutz und die Qualitdt unserer Produkte. Wir sind stolz darauf, dass
wir aktiv dazu beitragen, die Umweltbelastung zu reduzieren und einen
positiven Beitrag zu einer nachhaltigen Zukunft zu leisten. Von der Auswabhl
unserer Lieferanten bis hin zur Verpackung und Distribution unserer Produkte
achten wir darauf, umweltfreundliche Praktiken zu férdern und
sicherzustellen, dass unsere Produkte den héchsten Qualitatsstandards

entsprechen.

Unser Engagement flir Nachhaltigkeit und Qualitat spiegelt sich in jedem
Aspektunseres Unternehmens wider und ist ein zentraler Bestandteil unserer
Unternehmensphilosophie. Wir sind davon lberzeugt, dass nur durch einen
ganzheitlichen Ansatz, der dkologische, soziale und wirtschaftliche Aspekte
gleichermafien berlcksichtigt, langfristiger Erfolg mdéglich ist. Mit unseren
hochwertigen Produkten und unserem erstklassigen Service streben wir
danach, nicht nur die Erwartungen unserer Kunden zu erfiillen, sondern sie zu
Ubertreffen und langfristige Partnerschaften aufzubauen, die auf Vertrauen,

Zuverlassigkeit und gemeinsamen Werten beruhen.

Bei AIAhli GmbH ist Ihre Zufriedenheit unser oberstes Ziel.
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O  www.al-ahli.de
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Biroadresse Clausenstrafie 39e,
42285 Wuppertal




